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ZALETY NASZEGO CENTRUM

bogata oferta edukacyjna, réwniez o profilu zawodowym (z nami
zdobedziesz nowy zawod)

» weekendowy system nauczania, zajecia co dwa tygodnie

» doswiadczona kadra, podchodzgca do kazdego z empatig
| zrozumieniem (rowniez do os6b niepetnosprawnych)

» mita, bezstresowa atmosfera nauki (Centrum zgtoszone przez
Stuchaczy na ,,Szkote Roku” w Krakowie, zajeliSmy | miejsce),

» brak ukrytych kosztow, weksli, podpisywania umow
(bezwzglednie darmowa nauka na wysokim poziomie),

» stale unowoczesniajgca sie baza dydaktyczna szkoty

» dogodny dojazd komunikacjg miejskg, darmowy parking,

» bufet z obiadami i ciastami jak w domu (stynna szarlotka)

» zaswiadczenia do pracy, urzedow (np. MOPS, ZUS),

» legitymacja szkolna (dla Liceum i Szkoty Policealnej).

» wspotpracujemy z pracodawcami w zakresie praktyk zawodowych
» co roku odnawiamy Certyfikat Jakosci wg PN-EN ISO 9001 : 2015



LICEUM OGOLNOKSZTALCACE

> 4-LETNIE LICEUM
OGOLNOKSZTALCACE DLA
DOROSLYCH

> 4-LETNIE LICEUM
OGOLNOKSZTALCACE DLA
ABSOLWENTOW 8-LETNIEJ SZKOLY
PODSTAWOWEJ LUB GIMNAZJUM




LICEUM OGOLNOKSZTALCACE

» Proponujemy, od 1 klasy, do
wyboru przedmioty rozszerzone:

Q historia — WOS
U biologia — geografia

» Mozesz uczy¢ sie w formie (wybor
zalezy od Ciebie):

O stacjonarnej (nauka w srode,
czwartek, pigtek w godzinach 15 — 20)
L zaocznej (nauka w sobote, niedziele

w godzinach 8 — 17.15, co 2 tygodnie)




LICEUM OGOLNOKSZTALCACE

REKRUTACJA NA SEMESTRY WYZSZE
(1, 111, IV, V, V1)

» Przerwates$ nauke w liceum, mozesz ja u
nas dalej kontynuowac w:

4 3-letnim liceum ogolnoksztatcgcym dla
dorostych

4 4- letnim liceum ogodlnoksztatcgcym dla
dorostych

> Jestes absolwentem zasadniczej szkoty
zawodowej lub szkoty branzowej | stopnia,
wowczas:

0 mozesz by¢ przyjety do 2 klasy 4-letniego
liceum ogolnoksztatcgcego



LICEUM OGOLNOKSZTALCACE

REKRUTACJA NA SEMESTRY WYZSZE
(11, 11, 1V, V, VI)

» Proponujemy, od 2 klasy, do wyboru przedmioty

rozszerzone:

U geografia— WOS

U biologia - WOS

U biologia — geografia

O historia — WOS

»Mozesz uczyc¢ sie w formie (wybor zalezy od Ciebie):

U stacjonarnej (nauka w srode, czwartek, pigtek w godzinach
15 — 20)

[ zaocznej (nauka w sobote, niedziele w godzinach 8 — 17.15,
co dwa tygodnie)




SZKOLY POLICEALNE

> TECHNIK ADMINISTRACJI .-

» TECHNIK ARCHIWISTA

» TECHNIK BHP \, S%E%EAIKAT
> FLORYSTA Centrum Ksztatcenia Ustawicznego

im. Jana Matc—zzjki w Krakowie

31-977 Krakéw, os. Szkolne

BN-EN 180 9001:2015-10

Zakres certyfikacji:
S oklowanio] racl

Zajecia odbywajg sie w systemie zaocznym
(sobota, niedziela 8.00 — 17.15, co dwa tygodnie)

dla dorostych | miodziezy w formach szkolnych
i prakty j formie oraz wspi h
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Zajecia odbywajg si¢ w systemie zaocznym
(sobota, niedziela 8.00 — 17.15, co dwa tygodnie)

KWALIFIKACYJNE KURSY
ZAWODOWE

TECHNIK INFORMATYK
TECHNIK TELEINFORMATYK
TECHNIK RACHUNKOWOSCI
TECHNIK REKLAMY
TECHNIK ZYWIENIA I USLUG GASTRONOMICZNYCH
TECHNIK PRZEMYSLU MODY 4 1 4
TECHNIK LOGISTYK “
KUCHARZ
CUKIERNIK
FLORYSTA
KRAWIEC

DYPLOM

NAUCZYCIEL NA MEDAL 2018

‘Centrum Ksztatcenia Ustawicznego

za zajecie 1 miejsca
w Krakowie
w kategorii
Szkota Roku 2018



TECHNIK ADMINISTRACJI

« Czas nauki w Szkole Policealnej:
Kwalifikacja (EKA. 01) — 2 lata (700 godz.)

« W trakcie nauki poznasz:

- Zasady podejmowania

i prowadzenia dziatalnosci gospodarczej

* Dowiesz sie jak zatozyC wlasng firme

* Nauczysz sie jak stworzycC biznes plan i jak rozliczac sie z
fiskusem

Procedure administracyjng (zasady, rodzaje i przebieg
postepowania administracyjnego)

* Dowiesz sie jak funkcjonujg organy administracji publicznej
* Nabedziesz umiejetnosc¢ tworzenia dokumentow urzedowych



TECHNIK ADMINISTRACJI

stuga pracy biurowej

« Dowiesz sie jak funkcjonuje biuro
* Poznasz obstuge biurowych programow komputerowych
Praktyczne aspekty prawa cywilnego | M= E==_
(prawo rzeczowe, zobowigzania) e p—

* Dowiesz sie jak sporzgdzi¢ petnomocnictwo
. Nabedziesz umiejetnosc sporzadzania umc’>w

* Poznasz zagadnienia zwigzane z odeW|ed2|aInosc:|a cyW|Ina

- Prawo pracy i ubezpieczen spotecznych (zatrudnianie
i zwalnianie pracownikow, system ubezpieczen spotecznych)

« Poznasz przepisy prawa pracy, ktore niewatpliwie wykorzystasz nie
tylko w pracy zawodowej

* Dowiesz sie jakie sg prawa i obowigzki pracownika i pracodawcy

« Poznasz swiadczenia przystugujgce z ubezpieczenia spotecznego




TECHNIK ARCHIWISTA

zas nauki w Szkole Policealney:

1 kwalifikacja (EKA. 02) — 1 rok (350 godz.) \ L et
2 kwalifikacja (EKA. 03) — 1 rok (350 godz.) e N

W trakcie nauki poznasz:

Podstawy prowadzenia i organizowania archiwum

« Poznasz zasady organizacji pracy w archiwum

* Nabedziesz umiejetnosci archiwizowania dokumentac;i

« Zdobedziesz kwalifikacje, ktére pozwolg Ci na prace w archiwum

Brakowanie dokumentacji (brakowanie dokumentacji niearchiwalnej,
przekazywanie materiatow archiwalnych do archiwum panstwowego)

* Dowiesz sie jak przygotowywac dokumenty niezbedne do brakowania
« Nabedziesz umiejetnosc¢ opracowywania materiatow archiwalnych



TECHNIK ARCHIWISTA

pracowywanie dokumentacji audiowizualnej (prowadzenie,
porzgdkowanie i zabezpieczanie dokumentacji audiowizualnej)

* Dowiesz sie jak sporzgdzi¢ mikrofilmy
zabezpieczajgce

» Bedziesz umiat sporzadzic spis
zdawczo-odbiorczy dokumentacji
audiowizualnej

Gromadzenie dokumentacji na informatycznych

nosnikach danych (prowadzenie i opracowanie dokumentacji zapisanej
na informatycznych nosnikach danych)

« Poznasz przepisy prawa dotyczgce kryteriow zabezpieczania
dokumentacji

* Nabedziesz umiejetnosc pracy z nowoczesnymi technikami
archiwizacji



Czas nauki w Szkole Policealney:
Kwalifikacja (BPO.01) — 1,5 roku (525 godz.)

» W trakcie nauki poznasz:

prowadzenie analiz ryzyka i oceny ryzyka na stanowiskach pracy,
prowadzenie postepowan i dokumentacji powypadkowych,
prowadzenie postepowan i dokumentacji powypadkowych
zasady przeprowadzania szkolen z zakresu BHP,

przepisy i zasady bezpieczenstwa i higieny pracy



W trakcie nauki poznasz:

zagrozenia zwigzane z wystepowaniem w procesach pracy czynnikow
niebezpiecznych, szkodliwych i ucigzliwych,

zasady wspotdziatania w zakresie profilaktycznej opieki zdrowotnej nad
pracownikami

Po ukonczeniu szkoty bedziesz potrafit:

» przeprowadzac okresowe i biezgce kontrole warunkow pracy w
zaktadzie pracy

 jako cztonek zespotu powypadkowego ustalac¢ okolicznosci i przyczyny
wypadkow przy pracy
e organizowac i prowadzi¢ szkolenia z zakresu BHP




ECHNIK TELEINFORMATYK

Czas trwania kursu:
1 kwalifikacja (INF. 07) — 1 rok (372 godz.)
2 kwalifikacja (INF. 08) — 1,5 roku (541 godz.)

W trakcie kursu poznasz:

podstawy elektroniki | elektrotechniki
bedziesz samodzielnie montowac uktady
elektroniczne , mierzy¢ parametry, badac
przebiegi na oscyloskopie

EBRGSERL

- podstawy telekomunikacji (transmisja danych, techniki
telekomunikacyjne)



ECHNIK TELEINFORMATYK

- projektowanie i wykonywanie lokalnej sieci
komputerowej (bedziesz instalowaé i konfigurowac urzgdzenia
sieciowe)

- administrowanie sieciowymi systemami operacyjnymi

- instalacja i konfiguracja systemow operacyjnych

- uruchamianie | konfigurowanie sieci komutacyjnych
(bedziesz instalowac i konfigurowac centrale

telefoniczna, podtaczaé telefony, konfigurowaé == g
do pracy w sieci) | §

- administrowanie i eksploatacja =
sieci rozlegtych




TECHNIK INFORMATYK

Czas trwania kursu:

1 kwalifikacja (INF. 02) — 1,5 roku (491 godz.)
2 kwalifikacja (INF. 03) — 1 rok (354 godz.)

W trakcie kursu poznasz:

podstawy informatyki (parametry sprzetu
komputerowego, zasady dziatania elementéw
systemu komputerowego, zasady
cyberbezpieczenstwa)

narzedzia do naprawy sprzetu
komputerowego




TECHNIK INFORMATYK

W trakcie kursu poznasz:

eksploatacje lokalnej sieci komputerowej i urzagdzen
sieciowych

zasady i jezyki programowania

przygotujesz stanowisko komputerowe i urzagdzenia
peryferyjne do pracy

zaprojektujesz samodzielnie strone internetowa
(z zastosowaniem jezyka HTML, grafiki wektorowej, rastrowej
| elementow multimedialnych)

zaprojektujesz bazy danych
(z systemem SZBD)




TECHNIK RACHUNKOWOSCI

Czas trwania kursu:

1 kwalifikacja (EKA.05) — 1 rok (420 godz.)
2 kwalifikacja (EKA.07) — 1 rok (440 godz.)

W trakcie kursu poznasz:
podstawy kadr i ptac

wykorzystujgc programy komputerowe bedziesz samodzielnie rozliczat
wynagrodzenia oraz prowadzit sprawy kadrowo-ptacowe matych i
duzych przedsiebiorstw

podstawy rachunkowosci
poznasz prace w programach finansowo-ksiegowych, sporzgdzanie
analiz i sprawozdan finansowych




TECHNIK RACHUNKOWOSCI

- kadry i ptace (wynagrodzenia i sktadki ZUS)
rozliczenia finansowe przedsiebiorstw (rozliczenia z US)

systemy komputerowe w dokumentacji kadrowo-
ptacowej (praca w programach kadrowo-ptacowych)

podstawy prowadzenia rachunkowosci finansowej
sprawozdawczos¢ i analiza finansowa

systemy komputerowe w rachunkowosci
(praca w programach finansowo-ksiegowych)




TECHNIK REKLAMY

Czas trwania kursu:
1 kwalifikacja (PGF.07) — 1 rok (470 godz.) ;g, é\
2 kwalifikacja (PGF.08) — 1 rok (320 godz.)

[

JAK ZROBIC

ﬂ DOBRA REKLAME?
W trakcie kursu poznasz:

podstawy reklamy (narzedzia marketingu, promogiji, reklamy, cechy ustugi
reklamowej, agencje reklamowe)

zasady tworzenia przekazu reklamowego (elementy przekazu
reklamowego, kalkulacja budzetu reklamowego)

techniki wytwarzania elementéw przekazu reklamowego (tworzenie
tekstow reklamowych)



TECHNIK REKLAMY

W trakcie kursu poznasz:

zasady projektowania reklamy z wykorzystaniem programoéw
komputerowych i medidéw cyfrowych (projekty reklam z
wykorzystaniem grafiki wektorowej, projekty reklam w mediach cyfrowych)

zasady planowania kampanii reklamowej (etapy kampanii
reklamowej, strategie reklamy, budzet, plan mediowy)

analize skutecznosci i efektywnosci kampanii reklamowej




TECHNIK LOGISTYK

Czas trwania kursu:
1 kwalifikacja (SPL. 01) — 1,5 roku (450 godz.) oo
2 kwalifikacja (SPL. 04) — 1,5 roku (462 godz.) mhv -« == LR

W trakcie kursu poznasz:

obstuge magazynow

nauczysz sie przyjmowania, przechowywania i wydawania towarow z
magazynu, monitorowania poziomu i stanu zapasow, obstugiwania
programow magazynowych, prowadzenia dokumentacji magazynowej,
monitorowania procesow produkcyjnych i dystrybucyjnych

organizacje transportu
bedziesz planowat, organizowat i dokumentowat procesy transportowe



TECHNIK LOGISTYK

Osoba z wyksztatceniem logistycznym ma bardzo
szerokie mozliwosci zawodowe.

mozesz znalez¢ prace m.in. w firmach: transportowych, spedycyjnych,
komunikacyjnych, centrach ustug logistycznych, sklepach
internetowych, a takze w instytucjach samorzgdowych i rzgdowych
zwigzanych z branzg logistyczng




KUCHARZ

Czas trwania kursu:
kwalifikacja (HGT. 02) — 1,5 roku (522 godz.)

* 5 -
e

W trakcie kursu poznasz:

zasady przygotowywania potraw i hapojow kuchni polskie;
| miedzynarodowej

sposoby sporzgdzania potraw technikami tradycyjnymi
| nowoczesnymi

zasady sporzgdzania potraw dietetycznych i cateringowych



W trakcie kursu poznasz:
zasady podawania i ekspedycji potraw i napojow
zasady dekoracji potraw

Bedziesz umiat sporzadzac potrawy dla réznych
grup ludnosci




ECHNIK ZYWIENIA TUSLUG
GASTRONOMICZNYCH

Czas trwania kursu:
kwalifikacja (HGT.12) — 1 rok (417 godz.)

W trakcie kursu poznasz:

podstawy przygotowywania i wydawania potraw (bedziesz
samodzielnie przygotowywac i wydawac potrawy kuchni polskiej i
miedzynarodowej)

podstawy organizacji zywienia i ustug gastronomicznych (bedziesz
samodzielnie organizowac przyjecia, cateringi, planowac zywienie w
gastronomii, zywienie dietetyczne)

podstawy zywienia i gastronomii (bedziesz samodzielnie opracowywacé
receptury, menu, oblicza¢ wartos¢ odzywczg potraw)



ECHNIK ZYWIENIA I USLUG
GASTRONOMICZNYCH

W trakcie kursu poznasz:

podstawy ustug gastronomicznych (bedziesz samodzielnie planowaé¢
ustugi gastronomiczne i cateringowe, samodzielnie dobiera¢ metody i techniki
obstugi konsumentow oraz dobierac nakrycia)

Nauczymy Cie jak smacznie przygotowac i pieknie
podac wyszukang potrawe




Czas trwania kursu:

kwalifikacja (SPC.01) — 1,5 roku (678
godz.)

» W trakcie kursu poznasz:

podstawy przygotowywania wyrobow

cukierniczych i ciastkarskich (bedziesz
samodzielnie przygotowywac torty, ciasta, kremy,
musy, lody, elementy dekoracyjne z czekolady

| karmelu)

Tym stodkosciom, ktore wykonasz
nikt sie nie oprze




FLORYSTA

Czas trwania kursu:
kwalifikacja (OGR.01) — 1 rok (431 godz.)

W trakcie kursu poznasz:
rozne mozliwosci wykorzystania kwiatow do
stworzenia aranzacji pokazowych

krok po kroku jak powstaje bogata w kolory
kompozycja kwiatowa

tajniki romantycznego kwiatowego wystroju
wnetrz




FLORYSTA

Kurs florystyczny jest idealny dla
0SsOb:

bedgcych mitosnikami kwiatow

zapalonych i poczatkujgcych ogrodnikow
projektantow aranzacji z kwiatow

planistow slubnych

chcgcych zatozy¢ kwiaciarnie

stylistow, projektantow

kazdego, kto chce nauczyc¢ sie wykonywac
kompozycje kwiatowe




KRAWIEC

Czas trwania kursu:
kwalifikacja (MOD.03) — 1 rok (494 godz.)

W trakcie kursu poznasz:

podstawy projektowania wyrobow
odziezowych

konstrukcje i modelowanie odziezy
(samodzielnie wykonasz konstrukcje
podstawowych wyrobow odziezowych, a
nastepnie zmodelujesz formy odziezy wg
wtasnego projektu)




KRAWIEC

W trakcie kursu poznasz:

materialy odziezowe i dodatki krawieckie
(samodzielnie dobierzesz materiaty odziezowe

| dodatki krawieckie do zaprojektowanych
ubioréw)

obstuge podstawowych maszyn
szwalniczych i urzadzen do obrobki
parowo-cieplnej

techniki wytwarzania wyrobow

odziezowych (samodzielnie wykonasz
podstawowe wyroby odziezowe oraz ubiory wg
witasnych projektow)




ECHNIK PRZEMYSLU MODY

Czas trwania kursu:

1 kwalifikacja (MOD.03) — 1,5 roku (494 godz.)
2 kwalifikacja (MOD.11) — 1 rok (405 godz.)

W trakcie kursu poznasz:

projektowanie kolekcji wyrobow

odziezowych (samodzielnie zaprojektujesz
| wykonasz kolekcje odziezy)

opracowywanie dokumentacji wyrobéw

odziezowych (opracujesz dokumentacje wyrobow
odziezowych, wykonasz proste | ztozone wezty
technologiczne odziezy)




ECHNIK PRZEMYSLU MODY

W trakcie kursu poznasz:

organizowanie procesow wytwarzania wyrobow

odziezowych (zaprojektujesz proces produkcyjny wytwarzania
odziezy)

zakres kontroli jakosci produkcji odziezy

prowadzenie dziatan zwigzanych z marketingiem wyrobow

odziezowych (poznasz dziatania zwigzane marketingiem mody,
tajniki promocji i sprzedazy wyrobow odziezowych, zaprojektujesz
witryny sklepowe) rE u
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Centrum Ksztalcenia Zawodowego
| Ustawicznego w Krakowie,
0s. Szkolne 21, www.ckziu.krakow.pl, tel 12 6421900
BEZPLATNA PUBLICZNA SZKOLA
DLA DOROSLYCH

DZIEKUJEMY ZA UWAGE

ZAPRASZAMY
DO CKZiU W KRAKOWIE



