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Zawodowego i Ustawicznego
w Krakowie

Centrum Ksztalcenia Bezptatne ksztatcenie
Zawodowego nr 2 dorostych (ustawiczne)
Teoretyczne ksztatcenie zawodowe dla uczniéw  V Liceum Ogolnoksztatcace
matopolskich szkét branzowych dla DOI’OS*YCh

(mtodociani pracownicy). .
Uczniowie odbywaja raz w roku miesieczny kurs » Szkota Policealna

(przedmioty zawodowe). o Kwalifikacyjne Kursy Zawodowe






Centrum Ksztatcenia
Zawodowego i Ustawicznego
w Krakowie

Rekrutacja dwa razy w roku




entrum Ksztafcenia
Zawodowego i Ustawicznego w Krakowie

BEZPLATNA SZKOtA DLA DOROStLYCH

OFERTA EDUKACYJNA NA ROK SZKOLNY 2023/2024

V Liceum Ogolnoksztatcace dla Dorostych
Szkota Policealna
Kwalifikacyjne Kursy Zawodowe




BEZPLATNA SZKOLA DLA DOROSLYCH

Liceum Ogélnoksztatcacego dia Derostych
LSS LS T () = dla abselwentéw szkety podstawewe j/gimnaz jum/szkety zawodowe j

TR J,”“w@ = dla absolwentéw szkét zawodowych/branzowych moiliwesé rozpoczecia nauki od drugiej klasy
1 , Szkota Policealna: Technik Administrac ji, Technik Archiwista, Technik BHP
o Kwalifikacy jne Kursy Zawodowe
= technik informatyk = kucharz
g v = technik programista = cukiernik R e

AR e A Ot = technik logistyk = piekar “

Sekretariat czynny: =~ technik rachunkowosci - :.I,ws:a |
pon, wt, ér, pt, sb, nd ~ technik zywienia i ustug gastronomicznych S | i |
= Krawiec L, | ™|

8:00 ~ (6:00 = technik przemystu mody

czwartek 8:00 ~ (8:00
Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego, 0s.Szkolne 21, Krakéw

B 12 642 19 00, mail: sekretariat@ckziu.krakow.pl, www.ckziu.krakow.pl



£.5 Krakow

Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego @
w Krakowie, os. Szkolne 21 7

Kierunek CKZiU -
- jednosladem po wiedze
m L o

Wiosna, cieplejszy wieje wiatr,
zZnow bys na rower wsiadt

Wiosna, s'piewa skowronek nad nami:
-W CKZiU na Ciebie czekamy”

Nie przeszkadza tytw wiek i plec,
pgby wigcej mdzy w gfgw‘etc miec!




ZALETY NASZEGO CENTRUM

» bogata oferta edukacyjna, rowniez o profilu zawodowym (z nami zdobedziesz
nowy zawod)

» weekendowy system nauczania, zajecia co dwa tygodnie

» doswiadczona kadra, podchodzaca do kazdego z empatia
i zrozumieniem, uwzgledniajgca potrzeby osbéb z niepetnosprawnoscia

»mita, bezstresowa atmosfera nauki (Centrum zgtoszone przez Stuchaczy na
»Szkote Roku” w Krakowie, zajeliSmy | miejsce)

» brak ukrytych kosztéw, weksli, podpisywania umow (bezwzglednie darmowa
nauka na wysokim poziomie)

» stale unowoczesniajgca sie baza dydaktyczna szkoty
» dogodny dojazd komunikacjg miejska
»zaswiadczenia do pracy, urzedéw (np. MOPS, ZUS),
» legitymacja szkolna (dla Liceum i Szkoty Policealnej).

» wspotpracujemy z pracodawcami w zakresie praktyk zawodowych
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BEZPLATNE
Liceum Ogolnoksztatcace
dia Dorostych

Chcesz mie€ Srednie wyksztatcenie?
Masz 17 czy 70 lat - niewazne, pomozemy Ci!

Szkota z tradycja. Uczymy bezptatnie od ponad 40 lat.
Zajecia - sobota/niedziela, co dwa tygodnie.
Wydajemy legitymacje szkolng i zaswiadczenia.

Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego
0s. Szkolne 21, Krakow

tel. 642 19 00, mail: ckziu@mjo.krakow.pl
www.ckziu.krakow.pl

n www.facebook.com/ckuwkrakowie




LICEUM OGOLNOKSZTALCACE

V LICEUM OGOLNOKSZTALCACE DLA DOROSLYCH

Publiczne czteroletnie liceum ogdlnoksztatcace dla dorostych

dla kandydatow, ktorzy ukonczyli gimnazjum lub osmioletnia
szkote podstawowa.

Nauka odbywa sie zaocznie:
w soboty i niedziele od 8:00 do 17:15
(co drugi weekend)




LICEUM OGOLNOKSZTALCACE

V LICEUM OGOLNOKSZTALCACE DLA DOROSLYCH

Kandydaci posiadajacy swiadectwo
ukonczenia zasadniczej szkoly zawodowej
lub szkoty branzowej I stopnia

moga byc przyjeci do klasy II liceum
ogolnoksztalcacego dla dorostych




LICEUM OGOLNOKSZTALCACE
DLA DOROSLYCH

REKRUTACJA NA SEMESTRY WYZSZE (1I-VIII)

Przerwates nauke w liceum, mozesz jg u nas kontynuowac
w liceum ogélnoksztatcacym dla dorostych.




SZKOLA POLICEALNA

»>TECHNIK ADMINISTRACII &) Ko
>TECHNIK ARCHIWISTA T""’ai‘z (Z)apisy
>TECHNIK BHP BEZPLATNEJ SZKOLY POLICEALNEJ

Technik Administracji
Technik Archiwista
Technik BHP

Zajecia odbywajg sie w systemie zaocznym
sobota, niedziela 8.00 — 17.15 N s MUy
CO dwa tyg Od n ie Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego

0s.5zkolne 21, Krakéw
B 12 642 19 00, mail: ckziu@mjo.krakow.pl
www.ckziu.krakow.pl
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KWALIFIKACYJINE
KURSY ZAWODOWE

HNIK INFORMATYK

>TECHNIK PROGRAMISTA

»TECHNIK RACHUNKOWOSCI

> TECHNIK REKLAMY

»>TECHNIK ZYWIENIA I USLtUG GASTRONOMICZNYCH
>TECHNIK TECHNOLOGII ZYWNOSCI

>TECHNIK PRZEMYSLU MODY
>TECHNIK LOGISTYK
»KUCHARZ

»CUKIERNIK

>FLORYSTA

> KRAWIEC

>PIEKARZ

Zajecia odbywajg sie w systemie zaocznym
(sobota, niedziela 8.00 — 17.15, co dwa tygodnie)




ECHNIK ADMINISTRACIJI

e Czas nauki w Szkole Policealnej:
Kwalifikacja (EKA. 01) — 2 lata (700 godz.)

* W trakcie nauki poznasz:

- Zasady podejmowania

i prowadzenia dziatalnosci gospodarczej
* Dowiesz sie jak zatozy¢ wtasng firme
* Nauczysz sie jak stworzyc¢ biznes plan i jak rozliczac sie z fiskusem

- Procedure administracyjna (zasady, rodzaje i przebieg postepowania
administracyjnego)

* Dowiesz sie jak funkcjonujg organy administracji publicznej
* Nabedziesz umiejetnosc tworzenia dokumentow urzedowych



ECHNIK ADMINISTRACJI

a pracy biurowej
* Dowiesz sie jak funkcjonuje biuro
* Poznasz obstuge biurowych programow komputerowych

Praktyczne aspekty prawa cywilnego p— —
(prawo rzeczowe, zobowigzania) . -

* Dowiesz sie jak sporzadzi¢ petnomocnictwo

* Nabedziesz umiejetnosc sporzgdzania umow
cywilnoprawnych (sprzedazy, najmu, zlecenia itp.)

* Poznasz zagadnienia zwigzane z odpowiedzialnoscig cyv

- Prawo pracy i ubezpieczen spotecznych (zatrudnianie i zwalnianie
pracownikdéw, system ubezpieczen spotecznych)

* Poznasz przepisy prawa pracy, ktore niewatpliwie wykorzystasz nie tylko w
pracy zawodowej

* Dowiesz sie jakie sg prawa i obowigzki pracownika i pracodawcy

* Poznasz Swiadczenia przystugujgce z ubezpieczenia spotecznego




ECHNIK ARCHIWISTA

as nauki w Szkole Policealnej: o
1 kwalifikacja (EKA. 02) — 1 rok (350 godz.) k oS 5
2 kwalifikacja (EKA. 03) — 1 rok (350 godz.) aaf1 191

W trakcie nauki poznasz:

Podstawy prowadzenia i organizowania arch

* Poznasz zasady organizacji pracy w archiwum

* Nabedziesz umiejetnosci archiwizowania dokumentac;ji

» Zdobedziesz kwalifikacje, ktore pozwolg Ci na prace w archiwum

Brakowanie dokumentacji (brakowanie dokumentacji niearchiwalnej,
przekazywanie materiatow archiwalnych do archiwum panstwowego)

* Dowiesz sie jak przygotowywac dokumenty niezbedne do brakowania
* Nabedziesz umiejetnos¢ opracowywania materiatow archiwalnych




ECHNIK ARCHIWISTA

wywanie dokumentacji audiowizualnej (prowadzenie,
porzgdkowanie i zabezpieczanie dokumentacji audiowizualnej)

* Dowiesz sie jak sporzadzi¢ mikrofilmy
zabezpieczajace

* Bedziesz umiat sporzadzic spis
zdawczo-odbiorczy dokumentac;ji
audiowizualnej

Gromadzenie dokumentacji na informatycznych nosnikach
danych (prowadzenie i opracowanie dokumentacji zapisanej na informatycznych
nosnikach danych)

* Poznasz przepisy prawa dotyczgce kryteridw zabezpieczania dokumentacji
* Nabedziesz umiejetnosc pracy z nowoczesnymi technikami archiwizacji



Czas nauki w Szkole Policealnej:
Kwalifikacja (BPO.01) — 1,5 roku (525 godz.)

W trakcie nauki poznasz:

prowadzenie analiz ryzyka i oceny ryzyka na stanowiske |
prowadzenie postepowan i dokumentacji powypadkow
prowadzenie postepowan i dokumentacji powypadkowych
zasady przeprowadzania szkolen z zakresu BHP,

przepisy i zasady bezpieczenstwa i higieny pracy

- zagrozenia zwigzane z wystepowaniem w procesach pracy czynnikow
niebezpiecznych, szkodliwych i ucigzliwych,

- zasady wspotdziatania w zakresie profilaktycznej opieki zdrowotnej nad
pracownikami




ECHNIK BEZPIECZENSTWA 1
HIGIENY PRACY

Po ukonczeniu szkoty bedziesz potrafit:

e przeprowadzac okresowe i biezgce kontrole warunkow pracy w zaktadzie
pracy

* jako cztonek zespotu powypadkowego ustala¢ okolicznosci i przyczyny
wypadkow przy pracy

e organizowac i prowadzi¢ szkolenia z zakresu BHP




ECHNIK INFORMATYK

Czas trwania kursu:

1 kwalifikacja (INF. 02) — 1,5 roku (491 godz.)
2 kwalifikacja (INF. 03) — 1 rok (354 godz.)

W trakcie kursu poznasz:

podstawy informatyki (parametry sprzetu
komputerowego, zasady dziatania elementow systemu
komputerowego, zasady cyberbezpieczenstwa)

narzedzia do naprawy sprzetu komputerowego




ECHNIK INFORMATYK

W trakcie kursu poznasz:
eksploatacje lokalnej sieci komputerowej i urzadzen sieciowych
zasady i jezyki programowania

przygotujesz stanowisko komputerowe i urzadzenia peryferyjne
do pracy

zaprojektujesz samodzielnie strone internetowgq (z zastosowaniem
jezyka HTML, grafiki wektorowej, rastrowej i elementéw multimedialnych)

zaprojektujesz bazy danych (z systemem SZBD)




ECHNIK PROGRAMISTA

Czas trwania kursu:

1 kwalifikacja (INF. 03) — 1 rok (354 godz.)
2 kwalifikacja (INF. 04) — 1,5 roku (530 godz.)

W trakcie kursu:

poznasz podstawy informatyki (parametry sprzetu
komputerowego, zasady dziatania elementow systemu
komputerowego, zasady cyberbezpieczenstwa)

poznasz zasady i jezyki programowania

zaprojektujesz samodzielnie strone internetowg (z
zastosowaniem jezyka HTML, grafiki wektorowej,
rastrowej i elementéw multimedialnych)




ECHNIK PROGRAMISTA

W trakcie kursu:
zaprojektujesz bazy danych (z systemem SZBD)

poznasz podstawy programowania
samodzielnie utworzysz programy desktopowe
utworzysz aplikacje mobilne i desktopowe

nabedziesz umiejetnosci programowania aplikacji webowej




ECHNIK RACHUNKOWOSCI

Czas trwania kursu:

1 kwalifikacja (EKA.05) — 1 rok (541 godz.)
2 kwalifikacja (EKA.07) — 1 rok (462 godz.)

W trakcie kursu poznasz:
podstawy kadr i ptac

wykorzystujgc programy komputerowe bedziesz samodzielnie rozliczat

wynagrodzenia oraz prowadzit sprawy kadrowo-ptacowe matych i duzych
przedsiebiorstw

podstawy rachunkowosci

poznasz prace w programach finansowo-ksiegowych, sporzgdzanie analiz i
sprawozdan finansowych



ECHNIK RACHUNKOWOSCI

- kadry i ptace (wynagrodzenia i sktadki ZUS)
rozliczenia finansowe przedsiebiorstw (rozliczenia z US)

systemy komputerowe w dokumentacji kadrowo-ptacowej (praca
w programach kadrowo-ptacowych)

podstawy prowadzenia rachunkowosci finansowej
sprawozdawczos¢ i analiza finansowa

systemy komputerowe w rachunkowosci
(praca w programach finansowo-ksiegowych)




ECHNIK REKLAMY

Czas trwania kursu:

1 kwalifikacja (PGF.07) — 1 rok (470 godz.) h é\
2 kwalifikacja (PGF.08) — 1 rok (320 godz.)

C)

JAK ZROBIC

ﬂ DOBRA REKLAME?
W trakcie kursu poznasz:

podstawy reklamy (narzedzia marketingu, promocji, reklamy, cechy ustugi reklamowej,
agencje reklamowe)

zasady tworzenia przekazu reklamowego (elementy przekazu reklamowego,
kalkulacja budzetu reklamowego)

techniki wytwarzania elementéow przekazu reklamowego (tworzenie tekstow
reklamowych)



ECHNIK REKLAMY

W trakcie kursu poznasz:

zasady projektowania reklamy z wykorzystaniem programow

komputerowych i mediow cyfrowych (projekty reklam z wykorzystaniem
grafiki wektorowej, projekty reklam w mediach cyfrowych)

zasady planowania kampanii reklamowej (etapy kampanii reklamowej,
strategie reklamy, budzet, plan mediowy)

analize skutecznosci i efektywnosci kampanii reklamowe;j




ECHNIK LOGISTYK

Czas trwania kursu:

1 kwalifikacja (SPL. 01) — 1,5 roku (451 godz.)
2 kwalifikacja (SPL. 04) — 1,5 roku (462 godz.)

W trakcie kursu poznasz:
obstuge magazynow

nauczysz sie przyjmowania, przechowywania i wydawania towarow z magazynu,
monitorowania poziomu i stanu zapaséw, obstugiwania programoéw
magazynowych, prowadzenia dokumentacji magazynowej, monitorowania
procesow produkcyjnych i dystrybucyjnych

- organizacje transportu

bedziesz planowat, organizowat i dokumentowat procesy transportowe



TECHNIK LOGISTYK

soba z wyksztatceniem logistycznym ma bardzo szerokie
ozliwosci zawodowe.

Mozesz znalez¢ prace m.in. w firmach: transportowych,
pedycyjnych, komunikacyjnych, centrach ustug
logistycznych, sklepach internetowych, a takze w
Instytucjach samorzgdowych i rzgdowych zwigzanych z
branza logistyczna.




Czas trwania kursu:
kwalifikacja (HGT. 02) — 1,5 roku (522 godz.) ~

* \W trakcie kursu poznasz:

zasady przygotowywania potraw i napojow kuchni polskiej
i miedzynarodowej

sposoby sporzgdzania potraw technikami tradycyjnymi
| nowoczesnymi

- zasady sporzgdzania potraw dietetycznych i cateringowych
- zasady podawania i ekspedycji potraw i napojow
- zasady dekoracji potraw

Bedziesz umiat

sporzgdzac potrawy dla réznych grup ludnosci




KUCHARZ

Pracownia gastronomiczna w CKZiU




zas trwania kursu:
walifikacja (SPC. 03) — 1,5 roku (687 godz.)

trakcie kursu poznasz:

przygotowanie surowcow i sporzadzania potproduktéw piekarskich
dzielenie ciasta i ksztattowania kesow na wyroby piekarskie

przeprowadzanie rozrostu keséw oraz wypieku pieczywa

ekspedycje gotowych wyrobow




PIEKARZ

edziesz umiat:

przygotowywac wyroby piekarskie metodami tradycyjnymi
| nowoczesnymi

przygotowywac wyroby z ciasta pszennego zwyktego, wyborowego
i potcukierniczego

sporzadzac wyroby piekarskie z ciast pszennych, zytnich
| mieszanych




ECHNIK ZYWIENIA I UStUG
GASTRONOMICZNYCH

Czas trwania kursu:
kwalifikacja (HGT.12) — 1 rok (417 godz.)

W trakcie kursu poznasz:

podstawy przygotowywania i wydawania potraw (bedziesz samodzielnie
przygotowywac i wydawac potrawy kuchni polskiej i miedzynarodowej)

podstawy organizacji zywienia i ustug gastronomicznych (bedziesz samodzielnie
organizowac przyjecia, cateringi, planowac zywienie w gastronomii, zywienie dietetyczne)

podstawy zywienia i gastronomii (bedziesz samodzielnie opracowywac receptury,
menu, oblicza¢ warto$¢ odzywczg potraw)

- podstawy ustug gastronomicznych (bedziesz samodzielnie planowa¢ ustugi
gastronomiczne i cateringowe, samodzielnie dobiera¢ metody i techniki obstugi
konsumentéw oraz dobierac nakrycia)



ECHNIK ZYWIENIA I USLUG
GASTRONOMICZNYCH

Nauczymy Cie jak smacznie przygotowac i pieknie
podac wyszukane potrawy




Czas trwania kursu:
kwalifikacja (SPC.01) — 1,5 roku (678 godz.)

W trakcie kursu poznasz:

podstawy przygotowywania wyrobow cukierniczych
i ciastkarskich

Bedziesz samodzielnie przygotowywac torty,
ciasta, kremy, musy, lody, elementy
dekoracyjne z czekolady i karmelu




FLORYSTA

Czas trwania kursu:
kwalifikacja (OGR.01) — 1 rok (431 godz.)

W trakcie kursu poznasz:

rozne mozliwosci wykorzystania kwiatéw do
stworzenia aranzacji pokazowych

krok po kroku jak powstaje bogata w kolory
kompozycja kwiatowa

tajniki romantycznego kwiatowego wystroju wnetr




Kurs florystyczny jest idealny dla osob:
bedacych mitosnikami kwiatow '
zapalonych i poczatkujacych ogrodnikéw
projektantoéw aranzacji z kwiatow
planistow slubnych

chcacych zatozy¢ kwiaciarnie

stylistow, projektantow

kazdego, kto chce nauczyc sie wykonywacd

kompozycje kwiatowe







KRAWIEC

Czas trwania kursu:
kwalifikacja (MOD.03) — 1 rok (494 godz.)

W trakcie kursu poznasz:

podstawy projektowania wyrobow odziezowych

konstrukcje i modelowanie odziezy (samodzielnie
wykonasz konstrukcje podstawowych wyrobow
odziezowych, a nastepnie zmodelujesz formy odziezy
wg witasnego projektu)




KRAWIEC

rakcie kursu poznasz:

materiaty odziezowe i dodatki krawieckie
(samodzielnie dobierzesz materiaty odziezowe i dodatki
krawieckie do zaprojektowanych ubiorow)

obstuge podstawowych maszyn szwalniczych i
urzadzen do obrdbki parowo-cieplnej

techniki wytwarzania wyrobow odziezowych
(samodzielnie wykonasz podstawowe wyroby odziezowe
oraz ubiory wg wtasnych projektow)




ECHNIK PRZEMYSLU MODY

Czas trwania kursu:

1 kwalifikacja (MOD.03) — 1,5 roku (494 godz.)
2 kwalifikacja (MOD.11) — 1 rok (405 godz.)

* \W trakcie kursu poznasz:

projektowanie kolekcji wyrobow odziezowych
(samodzielnie zaprojektujesz i wykonasz kolekcje
odziezy)

- opracowywanie dokumentacji wyrobow
odziezowych (opracujesz dokumentacje wyrobdéw
odziezowych, wykonasz proste i ztozone wezty
technologiczne odziezy)




ECHNIK PRZEMYSLU MODY

* W trakcie kursu poznasz:

- organizowanie procesOw wytwarzania
wyrobow odziezowych (zaprojektujesz proces
produkcyjny wytwarzania odziezy)

- zakres kontroli jakosci produkcji odziezy

- prowadzenie dziatan zwigzanych z
marketingiem wyrobow odziezowych (poznasz
dziatania zwigzane marketingiem mody, tajniki
promocji i sprzedazy wyrobow odziezowych,
zaprojektujesz witryny sklepowe)




Centrum Ksztatcenia

Zawodowego i Ustawicznego w Krakowie
os. Szkolne 21, www.ckziu.krakow.pl, tel 12 6421900
BEZPLATNA PUBLICZNA SZKOtA DLA DOROSLYCH

DZIEKUJEMY ZA UWAGE.

ZAPRASZAMY
DO CKZiU W KRAKOWIE!

Badz na biezgco, obserwuj nas:

'i CKZiU w Krakowie — bezptatne liceum, szkota policealna, kursy dla dorostych
https://www.facebook.com/ckuwkrakowie/

l@' ckziu.krakow
https://www.instagram.com/ckziu.krakow/
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